


UN MARIAGE AU COEUR DU VILLAGE
Niché au coeur de la Chaîne des Aravis, au centre de l’authentique village de La 
Clusaz, l’hôtel Au Coeur du Village***** Relais & Châteaux, vous accompagne 
dans l’organisation de votre mariage à la montagne.

Dans un décor élégant et raffiné, nous ferons de cet événement un moment 
idyllique qui vous ressemble.

Pour un jour aussi important que votre mariage, l’hôtel peut-être privatisé et 
notre équipe sera à votre écoute pour organiser une réception intime ou une 
célébration sophistiquée.

Pour le plus beau jour de votre vie, profitez de notre savoir-faire



VIN D’HONNEUR

Nous vous proposons la possibilité d’avoir des postes de Live Cooking, 
animés par notre Chef et son équipe.

Ananas Victoria flambé
Banc d’Écailler…

Supplément : 10 € par personne

VIN D’HONNEUR

	 bouteille

Taittinger	 110 €
Taittinger Rosé	 135 €

Droit de Bouchon sur demande, en fonction de la taille de la bouteille & du champagne amené

champagnes

	 bouteille 1L

Jus de Fruits	 15 €
Eaux micro-filtrées plates & gazeuses	 5 € 
Eaux minérales plates & gazeuses	 10 €

autres

	 par personne

Soft et Eaux micro-filtrées à discrétion	 10 €

forfait

postes à thème

Cône foie gras & pomme de Savoie
Gâteau Li Sou & omble chevalier

Tarte Beaufort argousier
Œuf de caille & caviar lacustre

Fera fumée & condiment de betterave
Palet de volaille briani au yaourt de Savoie

Et bien d’autres... notre Chef s’adapte à vos envies.

amuse-bouche du chef

CLASSIQUE

4 canapés
chauds ou froids

16 € par pers

GASTRONOMIQUE

6 canapés
chauds ou froids

24 € par pers

PRESTIGE

8 canapés
chauds ou froids

32 € par pers



Dîner

LES P’TITS COEURS -12 ans

Entrée + Plat + Dessert

Candy Bar : Bonbons, Caramels, Nougats...

35 € par enfant 

MARLIN FUMÉ
Ananas victoria confits au sel, crème battue acidulée

CREVETTE TIGRÉE BIO DE MADAGASCAR
Carpaccio enroulé, huile de combava, oursin à la crème de montagne

LANGOUSTE
Chou-fleur dans toutes ses émotions et passionnément acidulé

LANGOUSTE DE L’OCÉAN INDIEN
Velours de panais à la vanille, condiment mangue 
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« ALOUDA »
Graines de Tukmaria au lait de montagne, roulé mangue sureau de nos cueillettes

CHOCOLAT D’ANNECY
Senteur des sous-bois, glace poire de terre Ivoire, éclats de cacahuètes

MYRTILLES SAUVAGES
Au « Ti limon », chocolat au lait d’Annecy, croquant au beurre de ferme

CRISTALLINE DE SAVOIE… OU PAS
Pomme de Savoie en tous ses états, crème de kalamansi
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TARTIFLETTE AUTREMENT
Cochon des Bornes confit, lamelles de patate douce, perles de reblochon

VEAU FAÇON BOUCANÉ
Nuances de Butternut au beurre de ferme, jus corsé

ESCARGOTS DU DOMAINE DES ORCHIS
Raviole en tourbillon, chèvre de la Closette herbacé, émulsion ail fumé

VEAU FERMIER
Façon « Briani », carottes des sables déclinées, condiment au yaourt du Val d’Arly

pl
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Notre Chef se fera un plaisir de vous concocter un repas sur mesure selon vos envies. 
Retrouvez quelques idées de plats ci-dessous :

	 par personne

Grands Vins de Savoie blanc ou rouge	 35 €
Sélection Prestige blanc ou rouge	 60 €
Vins à la Carte	 -

Sur la base d’une bouteille pour 3 personnes

forfait vins

Droit de bouchon sur demande, en fonction de la taille de la bouteille et du vin ou du champagne amené.

	 bouteille

Taittinger	 110 €
Taittinger Rosé	 135 €

champagnes

	 par personne

Dîner Gourmand en 3 escales 	 90 €
Dîner Gastronomique en 5 escales 	 125 € 
Dîner Prestige en 7 escales  	 190 €

Fromage de notre carte à l’assiette  	 15 €

Pièce-Montée en version Choux ou Macarons (3 pièces par personne)	 15 €

le dîner



Pour accueillir vos invités, l’hôtel Au Coeur du Village*****, Relais & Châteaux, dispose de 41 suites,
19 chambres et un Chalet privatif de 190 m2.

Nous contacter en direct pour connaître les tarifs des chambres et les disponibilités.

Un versement d’arrhes sera requis pour confirmation de votre réservation.

hébergement

réservation & contact

my wish list

PRIVATISATION POSSIBILE sur demande

AU COEUR DU VILLAGE*****
26 montée du Château - 74220 La Clusaz

+33 (0)4 50 01 50 01 • info@hotel-aucoeurduvillage.fr • hotel-aucoeurduvillage.fr

Philippe GOURGAUD
Directeur

Manon PLANCHAMP
Chargée de développement

+33 (0)4 50 19 19 71 • commercial@groupe-pvg.fr





groupe-pvg . f r
commerc ia l@groupe-pvg . f r
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