
Banyan
Menu

145 €

Marlin fuMé

Ananas Victoria con�t au sel, bouillon à l’estragon

« Mush Briani »
Croissant de pommes de terre, croustillant au basmati, fraîcheur « cotomili »

Traversée éphéMère

Au �l des épices et des joyaux de saison

Thon issu d’une pêche verTueuse

Voile de ventrêche, tagète, pickles de cardon au Calamansi

TarTifleTTe des Îles 
Cochon des Bornes con�t, patates douces, reblochon de Fred

pigeonneau

Garum, racine d’hélianthi, daube créole

plaTeau de froMages

Sélection des af�neurs Paccard et Dubouloz, pain maison et con�tures de la cave
ou

froMage Travaillé du MoMenT au gré de nos envies

supplément 20 €

gâTeau de savoie herBacé

Corossol, baie de genévrier, poire de Savoie

flocon crisTallin

Litchi de la branche, yaourt de brebis, coco frais


